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MATERIAL BEZ 0SOBNICH UDAJU

sohrnansizavos  MESTSKY URAD ZDAR NAD SAzavou

MATERIAL PRO RADU MESTA &. 41

DNE: 20. 4. 2020

JEDNACI CiSLO: 654/2020/0P

NAZEV:

Pacht hotelu a restaurace Talsky mlyn

ANOTACE:

Pacht hotelu a restaurace Talsky mlyn

NAVRH USNESENI:

Rada mésta uklada starostovi mésta pfipravit na pfisti zasedani rady mésta navrh pachtu hotelu
a restaurace Talsky mlyn s tim, Z2e smlouva bude uzaviena se spoleénosti Food&Relax s.r.o.

Starosta mésta:

Mistostarosta mésta;

Mistostarostka mésta;

Tajemnik M&U, Usek tajemnika a | Odbor majetkopravni: Odbor komunainich siuzeb:

spravy Mél:

Odbor finanéni: | Odbor dopravy: Odbor rozvoje a Gzemniho
plancvant:

Odbor stavebni: Odbor skolstvi, kultury, sportu a| Odbor sociaini:

marketingu:

QOdbor obtansko-spravni a OZU:

Qdbor Zivotniho prostfedt:

Oddaleni informatiky:

| Odd. fin. kontroly a inter. auditu:

Odd. projektd a marketingus:

Krizoveé fizeni;

Mestska policie;

Regionaini muzeum:

Technicka sprava budov mésta:

Zpracoval:

majetkopravni odbor

Pfedklada: majetkopravni odbor




Nazev materialu: Pacht hotelu a restaurace Talsky miyn

Podéet stran: 1

Podet pfiloh: 0

Popis
Pacht hotelu a restaurace Télsky miyn

Geneze pripadu
Rada mésta vyhlasila zamér na pronajem ~ pacht objektu restaurace a hotelu Talsky miyn. Zamér

byl zvefejnén na GFedni desce Méstského Ufadu ve Zd4Fe nad Sézavou po dobu od 15.1.2020 do
31.3.2020. Do zameéru se pfiihlasilo 5 zajemct.

Doslé nabldky projednala komise ve sloZeni:

Ing. Martin Mrkos, ACCA starosta mésta

JUDr. Stanislava Prokopova, Ph.D., vedouci odboru majetkopravniho
MVDr. Viadimir Kovarik, feditel pfispévkové organizace SPORTIS
Jan Halif, jednatel spoleénosti HOTEL SOLUTIONS s.r.0.

Olga Kénigova, feditelka destinacni spoleénosti Koruna Vysogina

Shora uvedeni ¢lenové komise se dne 3.4.2020 z(&astnili videokonference, kde se seznamili
s pfihlagkami zéajemch o pacht hotelu a restaurace Talsky miyn.

Témito zajemci byli:

spoleénost Food&Relax s.r.0., jednatel Martin Dvorak

spoletnost NOVOMI s.r.0., jednatel Michal Novotny

Jana Balikova, Stfichov

Bonum idea, s.r.o., zaméstnanec Pefr Hozman

Simona Kostolny, Jesenice

Viichni clenové komise pfedem obdrZeli dokumenty, které zajemci zaslali do vyhlageného zaméru.
Po projednani a vyhodnoceni podnikatelskych zamérll komise doporuéila projednat nabidku se
tfemi zajemci. Témi byli:

spolechost Food&Relax s.r.0., jednatel Martin Dvofak

spoletnost NOVOMI s.r.0., jednatel Michal Novotny

Jana Balikova, Stfichov

Dne 6.4.2020 se uskuteénila videokonference, na které se &lenovée komise seznamili se tfemi
vyhodnocenymi zajemci a sjejich podnikatelskym zamérem. Vramci pfispévkové organizace
SPORTIS se videokonference zU&astnila i p. Prochazkova,

Balikova Jana
Predstavila podnikatelsky zamér v rozsahu, v jakém pfedkiadala k pfihiasce do zaméru. K dotazim
¢leny komise:
- Pacht by nebyl doplnénim mé d&innosti, mame spoleéné s pfitelem pFedstavu hlavni
ginnosti. Cestovni kancelar v podstaté funguje bez nas na dalku, sluZby probihaji bez nas.
Byli bychom ochotni se pfestéhovat do ZR, nejsme vazani mistem
- Marketing — moZnosti je hodné&, navazeme na nase kontakty, které mame, webové stranky,
portaly, propagujici sportovni vyZiji
- Viastnim jménem jsme provozovali penzion, kiery jsme méli pronajaty v Italii, sluzby jsme
ale neposkytovali, pouze ubytovani
- Vsoudasné dob@ bych nejednala o sniZeni nagjmu, ale pokud by se situace v budoucnu
méla opakovat, pak ano
-V soutasné dobé bych nemeéla davod ménit provoz hotelu, pfevzala bych zaméstnance
- Jako cilovou skupinu bych vidéla rodiny s détmi, sportovee (kola, lyZe), jednalo by se o
rodinny hotel s restauraci, zalozeny na lokalnich produktech



O personalu a naplni mame piedstavy, mame napojeni na lidi, ktefi se zabyvaji
restauracemi
Mame zajem vybudovat néco svého, mame zajem o dlouhodoby prondjem i z dlvodu
navratnosti.

Spoleénost NOVOMI s.r.o., jednatel Michal Novotny

Pfedstavil podnikateisky zamér v rozsahu, v jakém pfedkiadal k pfihiaSce do zaméru, zaméfil se
pfedeviim na naklady. Sdélil, Ze by pfevzal 2 recepéni a dvé pokojské, ze restaurace a hotel jako
celek nefunguji a Ze je potencial v letni zahradce.

K dotaztim &lend komise:

S bufetem na Pilské nadrzi, ktery provozuji, se provoz nebude kfiZit, protoZe jeden je
bufetem a druhy hotelem s restauraci. Podminkou v&ak je rychlé odbavovani hostd
restaurace, nebot zejména v letnich mésicich budou klienty zejména cyklisté

marketing bych zpracovaval pomoci poradenské firmy

poéitdme s provozem hlavné vikendovych, pfes tyden by nékieré dny mohl byt provoz
utlumen

recepce by nebyla provozovana v noci, proto by stadily dvé recepéni

spole¢nost NOVOMI s.r.0. jsem zaloZil a&elové pro pacht Talského mlyna

provoz by mél fungovat vzajemné, ubytovani by mélo byt dllezitou sloZkou pfijma. Hotel
neni velky, v rodiné mame dalsi provoz hotelu, takZe si miZeme vypomoci

dobrou vynosnost predpokiddam tak za 6 let, od 3 roku by mohly byt nakiady a vynosy
v rovnovaze. Optimalizaci nakladl a vynost by se dalo dostat do rozumnych lisel

cilovou skupinou by byly rodiny s détmi, sportovci, v mésicich, kdy neni plné vyuZiti, bych
snizil cenu ubytovani a zaméfil se na jinou skupinu (seniory)

od konkurence se lisit nebudu, zakladem bude dosahnout, alespon z pocatku, stejnych
sluZeb, a teprve nasledne bych pfidaval dalsi aktivity

pfedpokiadam vysoké Casové zatizeni, zejména v zadatcich

sniZzeni najmu, s ohledem na soucCasnou situaci bych uvital a jednal bych o této moznosti.

Spoletnost Food&Relax s.r.o., jednatel Martin Dvorak

Predstavil podnikatelsky zameér v rozsahu, v jakém pfedkiadal k pfihlaSce do zaméru. K dotazim
¢lend komise:

hotel a restauraci jsem 2 x navstivil, pfespal jsem zde a vyuZil jsem sluZeb restaurace, a to
z pozice hosta. Proto vim, Ze je zde prostor pro zlep3eni, coz je pro mne vyzva. Bavi me
véci zlepSovat. JiZ jsem hotel provozoval a dosahoval jsem velmi dobrych vysledka, které
byly i ocenény. ZlepSeni provozu hotelu vidim v drobnostech, provoz restaurace je nutné
zcela zménit

hotel bych nastavil zejména na Cechy, v hotelu bych rozsifil nabidku sluZeb, vice bych
zapojil recepci. Jsou zde i prostory pro wellness. Pokoje bych dopinit vice polstafi, pfehozy.
Restaurace nema dusi, styl, méla by byt moderni &eska. Pfi mé navitévé nebylo ani vino.
Je tfeba restauraci zménit od po€atku

zalezi na podminky smilouvy, ale provoz v sezdéné musi byt denni, cely den od rana do
veCera. V nesezénnim Case mize byt napfiklad otevieno pouze veder, kdy je o sluzby
zajem, nema smysl provozovat restauraci, kde nikdo neni

co se tyka marketingu, zasadné bych predélal webové stranky, presentace i pfes sociaini
sité, propagace jednorazovych akci

zmé zkusenosti vim, jak provozovat hotel i restauraci, jaka je ekonomika provozu,
nabizené prostory maiji potencial

pracovniky bych pfevzal vSechny (4 recepéni a 2 pokojské) ovBem musi pfistoupi{ na
zménu pracovni ndpiné, protoZe bych si pfedstavoval jiné vyuziti. Pro start mam také své
flidi, jsou z Prahy, zapojena bude i mgje rodina

v soudasné dobé je velmi slozitéd situace zejména v tom, Ze nevime, kdy budou provozy
obnoveny, to bude mit urdité viiv i na vy$i najmu. V souvislosti s vysi najmil vEak hovofim
pouze o dobé, kdy budou platit opatfeni (uzavieni restauraci a hotel()



- moje cenova politika spociva vtom, Ze mam radéji ne piny, ale sluzny hotel se sludnou
ekonomikou. Z poéatku bych navazoval na stavajici cenovou politiku hotelu

- pokud se bavime o wellness, stadl malé, protoze je nevyuzivaji vSichni klienti

- pfijmovou skupinou je pro mé zajistény Sesky klient, ktery chce odpoéinek, relax a chce,
aby o néj bylo dobfe postarano. Abychom na tyto kiienty zacilili, je tfeba socidini sité,
vyuZivat je zejména pro akce a informace.

- Co se tyka konkurence, tak v restauraci je, v ubytovani, pokud se pfidaji dalsi sluZby, neni
moc co zlepSovat, protoze lide jezdi zejména za sluzbou a personalem

- Umim si praci zorganizovat, i kdyZ jsem si védom toho, Zze zejména v po&atcich bude moje
pfitomnost od rana do velera nevyhnutelna. Nemam viak vyznamné zavazky, z tohoto
divodu se mohu pfestéhovat.

Po vyslechnuti zajemch komise jednohlasné doporudila radé mésta uzavfit pachtovni smlouvu se
spolednosti spoleénost Food&Relax s.r.o., ICO 07242450, se sidiem Na Labutce IV 2216/1, Libef,
180 00 Praha 8, jednatel Martin Dvofak.

Navrh FeSeni
Uzavfit pachtovni smlouvu se spoleénosti spoleénost Food&Relax s.r.o., ICO 07242450, se sidlem
Na Labutce IV 2216/1, Libef, 180 00 Praha 8, jednatel Martin Dvorak.

Dopad do rozpoctu mésta:
Tento material nema dopad do rozpoctu mesta.



